
MENY
HEMSEDAL CAFE ER STEDET HVOR SMAK OG KJÆRLIGHET FORENES BLANDT GODT 

SELSKAP.  VI  HAR NOE FOR ALLE TIL  ENHVER TID - OM DET ER EN ENKEL LUNSJ ELLER EN 
UNIK MIDDAGSOPPLEVELSE. 

– SNACKS & FORRETTER –

Lokal Spekefjøl............................. 225,-
Et utvalg av lokale spekematprodukter, oster, 
honning og syltetøy, med lompechips  
– perfekt til vin!

Inn: gluten(hvete), melk 
Finnes glutenfritt

Beef Carpaccio............................. 175,-
Tynne skiver av oksekjøtt, servert med 
ruccola, ristede pinjekjerner, revet parmesan, 
krutonger og en skvett trøffelolje. 

Inn: gluten(hvete), melk, nøtter
Finnes glutenfritt

Ørret Tartar..................................... 175,-
Fersk, finhakket ørret tartar med et hint av 
pepperrot, servert med dill-sennepssaus og 
flatbrød.

Inn: gluten(hvete), egg, sennep, fisk 
Finnes glutenfritt

  Sprø Blomkål (Vegan).......... 125,-
Panert og fritert, servert med hvitløksdip med  
dill.

Inn: sennep 

- SANDWICHER & SALATER - 

LETTE OG SMAKFULLE MÅLTIDER,  PERFEKT TIL  LUNSJ,  SOM EN RASK SNACK ELLER  
NOE Å TA MED PÅ FARTEN.

Beef Sandwich.............................255,-
Skivet ytrefilet av biff på grillet surdeigsbrød 
med trøffelsaus, ruccola og syltet rødløk.

Inn: gluten(hvete), melk, egg, sennep 
Finnes glutenfritt

Chicken Sandwich.................... 225,-
Skivet kylling på grillet surdeigsbrød med 
parmesan, ruccola, cherrytomat og aioli.

Inn: gluten(hvete), melk, egg, sennep 
Finnes glutenfritt

Grilled Cheese Sandwich..... 175,-
En blanding av oster med jalapeños, smeltet 
mellom sprøtt, smørstekt brød 

Inn: gluten(hvete), melk 
Finnes glutenfritt

Sesongens Salat	 245,-
Med Kylling eller Geitost
Frisk salat med sesongens grønnsaker og 
grønne blader, velg mellom grillet kylling eller 
smuldret geitost, servert med sitrusdressing, 
krutonger og urtemajones.

Inn: gluten(hvete), melk, egg, sennep 
Finnes glutenfritt



Elgkarbonader.............................295,-
Tradisjonelle norske elgkarbonader, servert 
med løksaus, potetmos, tyttebær, syltet 
agurk og rømme. 

Inn: melk, sennep, sulfitt 

Vår drikkeanbefaling:
Øl: Lervig Perler for Svin 
Vin: Mouton Cadet, gls

Lammegryte.................................295,-
Hjemmelaget, kraftig lammegryte med 
kikerter, grønnsaker og krydder, servert med 
hvitløksbrød og rømme – perfekt for å varme 
seg etter skituren.

Inn: gluten(hvete), melk, sulfitt 
Finnes glutenfritt

Vår drikkeanbefaling:
Øl: Lervig Perler for Svin 
Vin: Mouton Cadet, gls

Biff med rødvinssaus.............335,-
160 gr grillet ytrefilet av biff, servert med 
en kraftig rødvinsreduksjon og grillede 
rotgrønnsaker. 
 
Inn: sulfitt, melk

Vår drikkeanbefaling:

Øl: Lervig Perler for Svin 
Vin: Alfaro a Estate, Pinot noir, flaske

Smashburger...............................295,-
Klassisk smashburger med briochebrød, 
løk, syltet agurk, sennepssaus, ost og salat, 
serveres med pommes.

Inn: gluten(hvete), melk, sennep 
Finnes glutenfri

Vår drikkeanbefaling:

Øl: Juicy IPA, Frydenlund 
Vin: Husets rødvin, gls

    

        Sellerirotbiff (Vegan)............... 275,-
Grillet sellerirotbiff, servert med grillede 
grønsaker og en rik, vegansk umami demi-
glace-saus. 
 
Inn: soya, selleri 

Vår drikkeanbefaling:

Øl: Brooklyn Stonewall IPA 
Vin: Mouton Cadet, gls

 
        Blomkålsuppe (vegetar).........195,-
Kremet blomkålsuppe, pyntet med ristede 
gresskarfrø, servert med brød.

Inn: gluten(hvete), melk 
Finnes glutenfri

Vår drikkeanbefaling:

Øl: Kronenburg Blanc 1664 
Vin: Husets hvitvin, gls

      Rødbeteburger (Vegan)............275,-
Burger laget av rødbeter og svarte bønner, i 
brioche med vegansk ost, vegansk chipotle 
majones, salat, syltet rødløk, serveres med 
pommes. 

Inn: gluten(hvete), sennep 
Finnes glutenfri

Vår drikkeanbefaling: 

Øl: Brooklyn Stonewall IPA 
Vin: Husets Hvitvin, gls

MENY
– HOVEDRETTER –



MENY
Pommes............................................................50,-

Potetmos................................................. 60/50,-
Med eller uten trøffel.
Inn: melk
Grillede Grønnsaker................................50,-
Gulrot, rødbete og squash.

Aioli....................................................................... 29,-

Trøffelmajones............................................ 29,-

Chipotlemajones (vegan)........................ 29,-

Hvitløksdip med dill (vegan).................. 29,-

– SIDES – – DIP SAUSER –

- BARNEMENY -
 

RETTENE SERVERES MED VALGFRI BRUS (COLA,  COLA ZERO, SOLO, 7UP) ,  OG PINNE-IS 
OM BARNA SPISER OPP! 

Barne Burger..................................145,-
Mindre versjon av den klassiske burgeren, 
med eller uten ost. Serveres med pommes.

Inn: gluten(hvete), melk

Barne Pølse......................................145,-
Serveres med pommes.

                 
Ris crème brûlée.......................... 115,-
Varm riskrem med karamellisert sukkerlag – 
perfekt for kalde dager.

Inn: melk, egg

Chocolate Lava Cake............... 115,-
En fyldig sjokoladefondant med en smeltende 
kjerne, servert med vaniljeis.

Inn: gluten(hvete), melk, egg

Sorbet.................................................... 75,-
Smakful og frisk bringebær Sorbet

 
           Spør etter dagens kake!

         
   -  DESSERTER -


